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LOS CONFINES DE
LOS VIRREYES

Por Elizabeth Tuma y Carlos Besanson
Un estudioso y analista del

desarrollo de la burocracia en
el mundo elaboró una serie de
conceptos que llevan su nom-
bre, ley de Parkinson, en los
cuales menciona como una...

Nota completa en tapa del Suplemento
______________________________________________________________
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Tel:
(02954)

41-41-99
Yrigoyen 354  Santa Rosa

El mundo de lo natural
Venta por

mayor y
menor• Cereales

• Copetín • Repostería
• Frutas secas • Condimentos

 • Fiambres • Quesos
• Productos para celíacos

y diabéticos
Tel.: (02954) 41-6791
Av. Roca 618  •  Santa Rosa
e-mail: labulonera@cpenet.com.ar

Sistemas Hidráulicos
venta y Reparación

Centro
Bulonero
de La Pampa

Gobierno confirmó la etapa del
Rally Dakar en Santa Rosa

Cortínez y Graciano
nuevos campeones

CaTuLPa define
Programas

Cumplió 82 años el
Hotel San Martín

El 8 de abril de 1926, Higinio
González inauguró la «Pen-
sión y Hospedaje San Martín»,
en la esquina de Alsina y
Pellegrini. Seguramente en
aquel entonces, con tan sólo
cuatro habitaciones y un mo-
desto edificio, lejos estaría de
imaginar la trascendencia que
tendría su emprendimiento
con el correr del tiempo.
Hoy por el momento, el «San

Martín» sigue siendo el único
establecimiento hotelero en el
microcentro de la capital pam-
peana...
________________________________________

Visita de LADEVI

Daniel Egea, periodista de la
redacción de LADEVI Edicio-
nes de Buenos Aires, editora
de importantes publicaciones
turísticas en Argentina y lati-
noamérica, estuvo en Santa
Rosa elaborando notas sobre
la provincia y elogió la activi-
dad que se viene desarrollan-
do desde lo público y desde lo
privado...

Consumir carne ovina

En estos momentos en que la
carne de vaca o de pollo ha
aumentado sus costos, la pro-
puesta es: consumir carne
ovina. Salvo en los estableci-
mientos rurales donde se
come el borrego o el animal
adulto en preparaciones más
elaboradas, con verduras gui-
sadas, la costumbre generali-
zada del consumo de corde-
ro, es al asador o en la parri-
lla, generalmente entero, y
particularmente en situacio-
nes especiales, pero existen
diversas técnicas de corte
para el máximo aprovecha-
miento cotidiano de esta ex-
quisita y nutritiva carne...
______________________________

El origen del barniz
El origen del barniz puede ser

rastreado hasta los antiguos
egipcios, que utilizaban la resi-
na natural de los árboles para
formar la base de los prime-
ros barnices. Se usaban, por
ejemplo, para proteger y darle
un acabado brillante a los
sarcófagos de las momias...

La Cámara de Turismo de La
Pampa se encuentra trabajan-
do activamente en un estudio
sobre las raíces étnicas de
nuestra tierra, que en pocos
lugares como en el suelo pam-
peano se pueden revivir con
huellas tan frescas, en lo que
hace a la cultura del indio y los
hechos acaecidos en la Cam-
paña del Desierto.
La idea es insertar en el ca-

lendario de promoción de la
Cámara Argentina de Turismo,
un producto turístico que iden-
tifique a la provincia, como asi
también otros que lo fortalez-
can en la oferta conjunta.
Dentro de los objetivos traza-

dos en esta búsqueda, en la
semana que pasó directivos
de CaTuLPa mantuvieron una
reunión con autoridades de la
localidad de Victorica...

Cortínez repitió el triunfo del año pasado, pero su marca no
llegó a clasificar para participar en los Juegos de Beijing.Lorences, Fernández Zamponi, Nemesio y Canuhé, de

CaTuLPa, junto a Gloria Cazenave y Laura Ochoa de la
Municipalidad de Victorica.

Con record de participación
de atletas procedentes de Ar-
gentina, Colombia, Uruguay,
Brasil, Perú, Colombia, Kenia,
y Estados Unidos, los experi-
mentados maratonistas Oscar
Cortínez de Morón, provincia
de Buenos Aires, con 2h 19m
35s y Andrea Graciano de La
Plata con 2h 48m 11s, gana-
ron en sus categorías la 24º
Edición del Maratón Interna-
cional “A Pampa Traviesa” y se
consagraron Campeones Na-

cionales de Maratón 2008. En
los 42 km Cortínez salió deci-
dido a buscar la marca que lo
depositaría en la final olímpi-
ca de Beijing 2008, pero no le
alcanzó.
De igual manera, la atleta de

«Telebingo Pampeano», An-
drea Graciano, tampoco pudo
quedar dentro de la marca
para la prueba olímpica de
este año. Fue record de parti-
cipantes: 964, con 329 pam-
peanos en línea de largada...

Tal como lo habíamos adelan-
tado hace un mes (ver REGION®

Nº 841), el rally Dakar 2009, que
celebrará 30 años de historia
en la primer competencia sur-
americana entre Argentina y
Chile, tendrá su primera eta-
pa de abastecimiento con
campamento en la ciudad de
Santa Rosa y así lo confirmó
en la semana el Gobierno de
La Pampa, a través del minis-
tro de la Producción, Abelardo
Ferrán y el subsecretario de
Turismo, Santiago Amsé.
Son 15 días de carrera que

se iniciará el 3 de enero de
2009 en Buenos Aires, siendo
Santa Rosa la primera etapa
con campamento de compe-
tencia del Rally más famoso
del mundo, donde participan
unas 2.500 personas involu-
cradas en la realización de la
prueba, con 880 vehículos.

El mayor evento turístico-de-
portivo que por primera vez
desde su inicio en 1979 se
moverá de Africa, tendrá un
recorrido de 9.000 kilómetros
a lo largo de 10 días en Argen-
tina y 5 días en Chile, una ca-

rrera más de resistencia que
un rally convencional
A lo largo de dos semanas de

competencia, Argentina pon-
drá en escena un trabajo co-

ordinado entre el sector públi-
co en todos sus niveles y el
sector privado, que permita la
movilización de más de 2 mil
personas por día involucradas

directamente en la realización
de la carrera, manteniendo el
objetivo principal de dar se-
guridad a competidores y es-
pectadores...

«Para nosotros será un ingreso de divisas muy importante durante el día de la etapa y los
días anteriores, donde se encontrarán en nuestra ciudad gente de la organización, con

personas que vendrán a ver los vehículos» dijo el subsecretario de Turismo, Santiago Amsé.
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"Recuerde que el seguro
de automotor es obligatorio"

• Automotores
• Vivienda
  (Combinado Familiar)
• Incendio, granizo, etc.
• Transporte
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Av. Sgo. Marzo 385
Tel.: (02954)

429449
Santa Rosa

SALON
CLIMATIZADO

Consulte Salón Anexo
para su evento.

• Especialidad en
carnes mechadas

al horno.
• Pastas caseras

(elaboración propia)
• Asador criollo

Turismo & Eventos
MES DE ABRIL

· 11, 12 y 13: Festejos por el
Centenario de Bdo. Larroudé.
· 12 al 20: Semana Gaucha en
Toay, termina con jineteada.
· Sáb.12: 4º Encuentro de
Canto y Danza Entre Amigos
en Ataliva Roca.
· 12 y 13: Certámen Juntos por

la Danza. Santa Rosa.
· Dom. 13: TC Pampeano, Zo-

nal 2000, Prom. Centro y Mo-
nom. Fiat. Autodr. Gral. Pico.
-Dom. 13: Carrera de Endu-
rance en Toay.
· Sáb. 19: Fiesta por el Cente-
nario de Guatraché.
· Dom. 20: Kárting.Macachín.

Reservas con anticipación
al: (02954) 42-0071 / 1558-1688

Domingo al mediodía
espectacular

Asado al Asador

• Proveeduría • Heladería
• Alquiler de cabañas
   equipadas p/campamento
• Excursiones

DOMINGO AL

MEDIODIA SIGUEN

SHOWS EN VIVO

Sólo al mediodía previa reserva

BRAMA DEL CIERVO: RESERVAR
CON TIEMPO. CUPOS LIMITADOS.

Nuestro saludo al
"Hotel San Martín"

por arribar a este nuevo aniversario.

www.aehglp.org.ar

CAPACITACION Y DIFUSION
DOS PILARES FUNDAMENTALES

INAUGURÓ EN 1926 COMO PENSIÓN Y HOSPEDAJE

Cumplió 82 años el
Hotel San Martín

VIENE DE TAPA
En el año 1926, la estación

de trenes era un punto estra-
tégico, el lugar social por ex-
celencia, porque a diferencia
de la actualidad, el tren era la
vida de los pueblos, era el cen-
tro de la ciudad donde esta-
ban todas las miradas.
No obstante la posterior de-

cadencia de este eficiente
medio de locomoción en todo
el mundo, menos en Argenti-
na, la ubicación inteligente de
la propiedad elegida para una
«pensión y hospedaje», aún
rinde frutos, ya que se ubica
en pleno microcentro de la ciu-
dad, allí donde Santa Rosa
está en un punto de importan-
te expansión consolidando la
unión «de ambos lados» de las
vías, en lugar de ser una ex-
cusa de separación.

Y como los requerimientos de
alojamiento en la ciudad tienen
amplia diversidad y buen futu-
ro, tanto las inversiones hote-
leras que se hacen en la peri-
feria, como las programados
en pleno microcentro, sin duda
serán exitosas.

En este momento, a pocas
cuadras del hotel que ocupa
esta nota, que atesora la ma-
yor riqueza histórica de los
que estan en actividad, hay en
marcha, en distintas etapas
constructivas, dos estableci-
mientos hoteleros, uno de
ellos de cuatro estrellas.

Aquellos mismos clientes que
la familia González y hoy tam-
bién la familia Amsé del Hotel
San Martín, albergaron: «gen-
te de campo, maestros, funcio-
narios de lo que hoy es la
AFIP, familias enteras y tam-
bién viajantes que traían ropa,
el afilador, el que vendía plu-
meros, todos personajes de un
pasado reciente», como rese-
ñaron en una entrevista, hoy
se actualizan con los nuevos
clientes: empresarios, artistas,
dirigentes, turistas, viajeros,
muchos de ellos extranjeros.

Infraestructura
El establecimiento dispone en

la actualidad de 90 plazas,
distribuídas en 40 habitacio-
nes con baño privado y 2 de-
partamentos y es uno de los
hoteles más modernos de la
ciudad. Está equipado con ca-
lefacción central, aire acondi-
cionado, teléfono, TV por ca-
ble, cochera, lavandería, sala
de reuniones, confitería y ser-
vicio médico. También como
servicio han incorporado en el
establecimiento la instalación
de la tecnología inalámbrica
Wi Fi para el uso de las Note-
book, que pueden enlazarse a
Internet sin necesidad de co-
nexiones cableadas.
Para ver más detalles de la

historia de la empresa, el ho-
tel tiene un muy buen desarro-
llo que incluye fotos antiguas
en su página Web en Internet:
www.hsanmartin.com.ar

De aquellos primeros años de la capital del Territorio, tres eran
los establecimientos que en ese entonces componían la oferta
hotelera de Santa Rosa: el Hotel Comercio (Pellegrini y 9 de
Julio, hoy conservado en manos del Banco de La Pampa), el
París (Sarmiento y Pellegrini, demolido para convertirse en

estacionamiento) y el San Martín, actualmente administrado
por la familia Amsé y González.

La Cámara de Turismo de La
Pampa esta abocada al desa-
rrollo de distintos productos
turísticos regionales, para in-
sertar en el calendario de pro-
moción de la Cámara Argenti-
na de Turismo. El hecho es ob-
tener un producto turístico muy
convocante, que identifique a
la provincia, como asi también
otros que lo fortalezcan en la
oferta conjunta.
Dentro de los objetivos traza-

dos, fueron invitadas a una re-
unión la vice-intendenta de
Victorica, Laura Ochoa y la re-
presentante del área de Turis-
mo y Cultura de esa localidad,
Gloria Cazenave, participando
por CaTuLPa su presidente,
Hugo Fernández Zamponi, el
vice Carlos Lorences, la secre-
taria Cristina Nemesio y la
prosecretar ia María Inés
Canuhé.
El temario abarcó un estudio

sobre las raíces etnicas de
nuestra tierra, manifestando el
fortalecimiento que debe otor-
garse a los circuitos ya arma-
dos sobre la cultura del indio y
los hechos acaecidos en la
Campaña del Desierto con la
última batalla, librada en La
Pampa. Entre las conclusiones
se pueden mencionar:
1) Se convocará a referentes

de otras localidades donde el
indio tuvo una fuerte participa-
ción y donde se encuentran
simbolos o estructuras elo-
cuentes de aquella época.
2)  Se realizará un programa

de capacitación para guiar cir-
cuitos sobre esta temática
3) Se trabajará de manera

coordinada con la Subsecreta-
ria de Turismo para la puesta
en escena de los programas.

Los asistentes manifestaron
su beneplácito a la convocato-
ria de la Camara, entendiendo
que el turismo étnico puede
crecer a gran escala, con el
concenso de toda  la comuni-
dad. Cabe destacar la identi-

dad y conocimiento que brin-
dó la directiva de CaTuLPa,
María Inés Canuhé, descen-
diente de la tribu ranquel.

Invitación
También la Cámara de Turis-

mo de La Pampa aprovechó la
oportunidad para formular una
invitación a sus asociados a
participar del «2do Foro de
Empresarios Turísticos - Fede-
CaTur 2008» a desarrollarse
entre el 25 y 26 de abril en la
villa cordobesa de Carlos Paz.
Los temas a tratar son: Rela-

ción Sector Público-Privado y
Rentabilidad de Empresas Tu-
rísticas. ¿Hacia donde va el Tu-
rismo en la Argentina?, con un
alto nivel de profesionalismo.
Se aconseja la inscripción an-
tes del lunes 21 de abril para
obtener tarifas especiales en
hotelería, transporte y partici-
pación.

Programa:
Viernes 25: 10.30 hs. Acredi-

taciones y  entrega de creden-
ciales. -11.00 hs. Apertura y
Exposición de la Metodología
de Trabajo del Foro. -12.30 hs.
Almuerzo Libre. -14.30 a 16.30
hs. Tema del día: «Rentabilidad
de Empresas Turísticas» -
16.30 a 17.00 Break. -17.00 a
19.00 hs. Continuación del
tema -21.30 hs. Cena
Sábado 26: 8.00 a 10.45hs.

Tema del día: «Relación entre
el Sector Público y el Sector
Privado en el Interior del país»
-10.45 a 11 hs. Break -11.00 a
13.30hs. Continuación del
tema -13.00 a 13.30hs. Con-
clusiones -13.30 hs. Almuerzo.
Valores de Inscripción: La ins-

cripción incluye, una noche de
alojamiento en hotel 3 estre-
llas, participación en el Foro,
Cena del  25/04  y  almuerzo
del  26/04 y AD 75 (sujeto a
espacio) por Aerolíneas Ar-
gentinas. Base Doble por per-
sona  $ 140. Base Single por
persona $ 180.
Inscripción: Fedecatur - Tel:

(0351)5697715-16
fedecatur@fedecatur.org
forofedecatur@grupojs.com.ar
JS Group División Eventos:
Auspician: Cámara de Turis-

mo de la Provincia de Córdo-
ba, Secretaría de Turismo de
Villa Carlos Paz, Agencia Cór-
doba Turismo y Aerolíneas Ar-
gentinas.

UNA VISITA AL MUNICIPIO DE VICTORICA

CaTuLPa define
Programas Turísticos

Concurso “San Martín para todos”
La Asociación Cultural Sanmartiniana de Santa Rosa dio a cono-

cer las bases de este concurso que organiza el Instituto
Sanmartiniano, que se desarrollará íntegramente a través de la
página web: www.sanmartiniano.gov.ar donde están indicados los
pasos a seguir. Cierre: 30 de agosto. Más info: (011) 4802-3311/
4801-0848 lun. a vier. 10 a 18 hs. insadministracion@arnet.com.ar
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El pampeano Christian
Alfonsín expresó: “A veces

uno puede estar muy
preparado pero las cosas no

se dan; y hoy hay 12 ó 13
atletas de primer nivel en el

país, no hay diferencia
sustanciales entre todos, hice

todo lo que estaba a mi
alcance pero en el kilómetro
19 Wilson hizo el cambio”.
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96 Nuevo servicio a Córdoba, en unidades
semi cama con cena a bordo, con toda

la atención que Ud. se merece.

Boletería Nº 6 - Tel.: (02954) 43-2140 - S. Rosa

Carrera atlética “Aniversario Ciudad de América”
El 18 de mayo próximo se realizará la carrera “Aniversario Ciu-

dad de América”, Buenos Aires, prueba de 7.500 metros de
distancia. Habrá $ 500  al primero,  $ 400 al segundo, $ 300 al
tercero, $ 200 al cuarto y $ 100 al quinto, de la general. $ 300 a
la primera dama, $ 200 a la segunda dama y $ 150 a la tercera
dama. Atletas locales: Caballeros $ 150 al primero y $ 100 al
segundo. Damas $ 150 a la primera y $ 100 a la segunda. Tro-
feos a los tres primeros de cada categoría. Inscripción: $ 8
(gratuita para los locales). En el Vivero Municipal desde las 13:30
horas del día de la competencia, hasta media hora antes del
inicio de la prueba con documento de identidad. Más info:
(02337) 453151 y 453074 - jefdep@rivadavia.mun.gba.gov.ar

VIENE DE TAPA
El ganador Oscar Cortínez

contó con la compañía del
bahiense José Luis Luna
quien contribuyó a sostener un
ritmo intenso pero luego tuvo
que abandonar, mientras que
el pampeano Alejandro Gimé-
nez pudo ubicarse tercero,
dentro de un desafiante pelo-
tón integrado por el cordobés
Diego Fernández -que resultó
segundo-, el keniata Paul
Rotich, el Uruguayo Washing-
ton Veleda y el colombiano
Rendón Agudelo, entre otros.
Cuando Luna produjo su de-

serción de la prueba, Cortínez
tuvo que poner alta concentra-
ción y determinación para po-
der mantener su marca record
del circuito, dejando alma co-
razón y vida por un sueño
olímpico que esta vez, a dife-
rencia de Sidney, no pudo con-
cretarse, pero en cambio, al-
canzó por tercera vez el título
de Campeón Nacional.

Una verdadera multitud calcu-
lada en más de 25.000 perso-
nas empujó con su aliento
desde la vera del circuito a los
atletas, siendo muy emocio-
nante la final en Damas, don-
de la platense Andrea Gra-
ciano que corrió auspiciada
por «Telebingo Pampeano» se
hizo de la punta quebrando la
resistencia de la cordobesa
Sandra Torres que luego de-
sertó. Por su parte, meritorios
triunfos hubo además en Me-
dio Maratón, donde los gana-
dores resultaron Wilson Vide-
la y Verónica Paez, siendo el
pampeano Christian Alfonsín
segundo por el lado de los
Caballeros.
En la categoría Silla de Rue-

das los que impusieron sus
marcas en los 42 km fueron
Roberto Murillo y María Fer-
nanda Rosales, mientras que
en los 21 km el ganador fue
Fabián Pelleriti. En Ciegos,
triunfó José Luis Urteaga.

La prueba, que tuvo la mayor
cantidad de atletas participan-
tes y mucho público, dio un
salto de calidad aplicando por
primera vez en nuestro país el
sistema de premios por incen-
tivo donde se repartieron más
de 100 mil pesos entre efecti-
vo, medallas, trofeos y demás.
Desde la organización dicen
que ya estan pensando en
importantes novedades para
2009.

Espectacular: Casi mil atletas largaron frente al edificio municipal, para recorrer calles y
avenidas de Santa Rosa y Toay, transitando un circuito con pocas modificaciones pero mucho
mejor que otros años, que no entorpeció la ciudad. Fue record también la participación de los
atletas locales, que fueron un tercio del total. Buena carrera, buen espectáculo, buen evento.

EN UN DÍA ATÍPICO PARA LA ÉPOCA, CALUROSO Y SOLEADO, PUDIMOS DISFRUTAR UN ESPECTÁCULO INOLVIDABLE.

Con casi mil atletas en la largada Cortínez y
Graciano resultaron los nuevos campeones

Andrea Graciano tras cruzar la meta: «...la gente te llena de
adrenalina con la importante ovación que nos brindan, es el

mejor circuito de la Argentina, de eso no hay dudas”.

Alejandro Giménez: «Vine a
tratar de llegar, a completar la
carrera, y la verdad es que no
pensé llegar a tanto, me sentí
muy bien en el circuito con el

resto de los compañeros;
todos hicimos un gran

esfuerzo» (Vale destacar que
Giménez tuvo dos lesiones
en el verano que le impidie-

ron entrenar durante 25 días).

Resultados completos en www.region.com.ar

P. Atleta participante Tiempo
42 km – Caballeros – Silla de Ruedas

1º MURILLO Roberto Alfredo 2,02,05
2º ROLDAN Esteban Daniel 2,03,38
3º VELAZQUEZ Pedro Francisco 2,12,14

42 km – Damas – Silla de Ruedas
1º ROSALES Maria Fernanda 3,11,56
2º GONZALEZ Claudia Isabel 3,25,10

42 km – Caballeros – No Videntes
1º URTEAGA José Luis 3,13,38
2º ROLON Luis 3,24,47
3º SORIA Antonio Osvaldo 4,13,37

21 km – Caballeros – Silla de Ruedas
1º PELLERITI Fabián Pablo S. 1,01,32
2º GOMEZ Cristian Walter 1,04,46
3º SARALEGUI Eduardo Hugo 1,04,54

42 km – Caballeros
1º CORTINEZ Herman Oscar 2,19,35
2º FERNANDEZ Diego 2,23,13
3º GIMENEZ Alejandro Alberto 2,28,45

42 km – Damas
1º GRACIANO Andrea 2,48,11
2º LUISETTI Rosana Maricel 2,59,52
3º CURRUMAN Irene Isabel 3,07,49

21 km – Caballeros
1º VIDELA Wilson 1,06,31
2º ALFONSIN Cristian Alejandro 1,07,10
3º BARRETO Osvaldo 1,07,29

21 km – Damas
1º PAEZ Veronica Natalia 1,18,52
2º GOMEZ María de los Angeles 1,19,54
3º DOBLAS Andrea 1,22,40

RESULTADOS EN LOS PRIMEROS LUGARES



REGION®
 - Del 11 al 17 de abril de 2008 - Año 18 - Nº 847 - www.region.com.ar

CORREN AUTOS, CAMIONES Y MOTOS. VENDRÍAN 

Gobierno confirmó etapa d
por Santa Rosa e

VIENE DE TAPA
Las autoridades de La Pam-

pa consideran que, más allá
de lo meramente deportivo, el
Rally Dakar Argentina-Chile es
un acontecimiento turístico y
por lo tanto, un hecho multipli-
cador de recursos, generador
de divisas y agente de promo-
ción en todos los aspectos de
Argentina y más específi-
camente de nuestra provincia.

Un orgullo para La Pampa
Con esta frase definió Santia-

go Amsé, subsecretario de
Turismo de la Provincia, la
participación que nos toca en
este evento.
«Está confirmado que se

transitará por rutas de la pro-
vincia de La Pampa y la ciu-
dad de Santa Rosa será sede
del campamento donde se ins-
talará durante un día, todo el
circo que suministra la prue-
ba», dijo Amse.
«Para nosotros -agregó- será

un ingreso de divisas muy im-
portante durante el día antes
mencionado y durante los días
anteriores, donde se encontra-
rán en nuestra ciudad gente de
la organización, con personas
que se estarán preparando
para poder ver los vehículos».

En cuanto a la cantidad de
visitantes que las autoridades
esperan para la fecha, Santia-
go Amse fue claro al decir que
«en lo que respecta a la parte
del campamento solamente
está conformada por alrededor
de 2.500 personas. Hay que
tener en cuenta también que
otro número importante de
gente estará armando un cam-
pamento paralelo (al de San-
ta Rosa), donde se concentra-
rá otro grupo de personas, te-
niendo en cuenta el recorrido
del Rally».
En este punto aclaró que «la

gente al enterarse de los lu-
gares de paso de los autos,
tendrá oportunidad de visitar
las distintas localidades del
interior provincial, por las ru-
tas marcadas por los organi-
zadores».
Amsé explicó que el Rally se

efectúa en su totalidad por
caminos de tierra y por sen-
deros de campo. «Eso no se
sabrá tampoco con precisión
hasta último momento, en vir-
tud de las características del

«Hola señor
y señora del
s e m a n a r i o
R E G I O N ® ,

soy un ciudadano de la ciudad
de Santa Rosa y estoy indig-
nado con la falta de compro-
miso político y la mentira or-
ganizada. El domingo concu-
rrí al autódromo de la ciudad
de San Luis para ver cómo se
desarrollaba la carrera del tu-
rismo de carretera y vi la gran
cantidad de personas que a
ella concurre y el empuje tu-
rístico y monetario que deja en
la ciudad donde se presenta
este espectáculo deportivo.
¡¡Cómo puede ser que en

Santa Rosa hayan abandona-
do el proyecto del autódromo
de la ciudad!! eso me pregun-
to, ¡¡ Sabiendo lo que sería no
sólo para Santa Rosa y para
toda La Pampa tener esa fuen-
te monetaria, ese gran espec-

No es la primera vez que en
esta página nos ocupamos
periodísticamente del gran
deterioro que sufre la ruta pro-
vincial 70 bonaerense en el
tramo comprendido entre Gon-
zález Moreno y RN33, adver-
timos no sólo de la avería de
la cinta asfáltica a la que agre-
gamos la iniciativa de varias
instituciones de llegar a pro-
longar está vía de comunica-
ción con la perspectiva de con-
formar por allí un corredor vial
más. Ahora quizá, -corrobora-
do in situ- por ahora tan sólo
debamos conformarnos des-
pués de más de un año de
haber sido licitado, que la pro-
vincia de Buenos Aires haya

comenzado con la reparación
del alteo de piedra que se
construyera allá por el año
2001 en tiempo de inundación.
Paradójico y preocupante fue
comprobar que el Río V que
hasta hace pocos días su le-
cho en el cruce con la ruta 70
se apreciaba totalmente seco,
hoy se perfila amenazante con
una considerable corriente de
masa hídrica. Dejamos en
manos de aquellos que idó-
neamente se ocupan de los
recursos hídricos una evalua-
ción de este agua que recibi-
mos que por su pendiente na-
tural cruza varias provincias
argentinas.

Tomás Amela

Más de la Ruta 70

          Escriben los lectores:
táculo y esa gran ayuda para
el turismo.
No nos dejemos embaucar

más, hagamos algo señores,
para que de una vez den la
cara y digan que pasó con el
autódromo. Muchas gracias.»

Juan Martín Sosa
<juance66@hotmail.com>

N de la R: Todos estamos a
la espera de lo mismo, se su-
pone que el gobernador Oscar
Jorge en algún momento se
expedirá sobre el tema, ya que
durante su campaña no quizo
hacerlo, pero dió señales que
lo llevaría adelante. «Ustedes
saben que soy un hombre eje-
cutivo -dijo- y que llegado el
momento haremos lo que haya
que hacer». Nosotros, igual
que Usted y todo el ámbito del
comercio y el sector turístico
estamos expectantes de resul-
tados.

Cierran los portones del Parque Don Tomás
La Municipalidad de Santa Rosa informó que los portones de ac-

ceso y egreso al Parque “Don Tomás”, serán cerrados desde las
doce de la noche hasta la seis de la mañana, ya que en horario
nocturno se han registrado hechos vandálicos que dañaron ele-
mentos existentes en el parque y destinados al uso de la comuni-
dad. Al limitarse el ingreso de vehículos por la noche, también  se
evitará la realización de “picadas” con distintos medios mecánicos,
previniendo accidentes que este tipo de prácticas pudiera ocasio-
nar poniendo en riesgo la integridad física de las personas.

Los
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Amsé explicó que el Rally se efectúa e
por senderos de campo. Por lo tanto el
momento, en virtud de las característic

no se sepa, ya que se trata de un d

El Recorrido: Buenos Aires - Santa 
Puerto Madryn - Ing. Jacobacci; Ing. J

Rafael (por Nihuil); San Rafael - Mend
paso Cristo Redentor); Salida de Ch

Logística: Paso de Pircas Negras; Ch
Córdoba - Buenos Aires. Las provincia

Aires y La Rioja (sin campamentos); 
Negro; Neuquén; Mendoza; Catamarc

con campamento de cor
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Av. San Martín 375 • S. Rosa
Telefax: 45-7700

• HERRAJES PARA MUEBLES
Y OBRAS EN TODOS LOS ESTILOS

• HERRAMIENTAS
• LLAVES AL INSTANTE

Reparación de
radiadores
de todas las
máquinas
agrícolas

Trabajos
garantidos por 1 año.

Antes de viajar controle

el radiador de su vehículo.

Av. Circunvalación este 1266
Tel: (02954) 427-105 / S. Rosa

UNAS 2.500 PERSONAS ENTRE PILOTOS Y EQUIPO.

del Rally Dakar que pasará
en enero de 2009

Rally, porque la idea es que no
se sepa ya que se trata de un
deporte extremo o deporte
aventura», agregó.

Sobre el impacto turístico
El subsecretario de Turismo

dijo en relación al impacto tu-
rístico que tendrá en La Pam-
pa el Rally Internacional que
«la idea es crear conciencia en
la sociedad en general, desde
el Gobierno y junto a las dife-
rentes instituciones interme-
dias para estar preparados en
razón que, si normalmente se
vende una determinada canti-
dad de productos, los días del
Rally habrá una demanda
mayor, y hay que estar listos
para cubrir las demandas de
esa cantidad de gente. Desde
el Gobierno se asegura la co-
ordinación de todo lo que sig-
nifica el campamento y de los
requisitos que tengan para su
instalación».

Opción no,
una realidad sí.

F
M

Radio
Tango

EN EL 98.3 DEL DIAL
F. Marquez 1.657

Tel.: 435177 - S. Rosa

"EL TANGO EN EL AIRE"

Nuestros amigos del «Coral
Medanos y Luna» del Centro
Ligure de La Pampa, que diri-
ge el profesor Alberto Carpio,
arribó al aeropuerto de Bara-
jas, España, el pasado 2 de
abril y ofreció su primer con-
cierto el dia 3 en la iglesia  del
Perpetuo Socorro de la ciudad
de Madrid. El coro «Gaudea-
mus» fue su anfitrion, bajo la
dirección del maestro Ruben
Martinez Ortiz.
El coral pampeano interpretó

un repertorio seleccionado
especialmente para esta oca-
sión, destacándose las obras
de la «Misa Criolla», que fue-
ron reconocidas y aplaudidas
por el público, por sus carac-
terísticas rítmicas originales.
A partir del día 4, se presen-

taron en Argeles, Francia, don-
de ofrecieron varios concier-
tos corales, continuando lue-
go, en gira por otros países del
Viejo Continente.

Coral Médanos y Luna en
España y Francia

LADEVI Ediciones, edita -en-
tre muchas otras publicacio-
nes-, la conocida revista «La
Agencia de Viajes» que llega
a operadores mayoristas,
agencias de viaje y a todos
aquellos ligados a la comer-
cialización turística, razón por
la cual resulta muy positivo
para nuestra provincia el apa-
recer más seguido en medios
de este tipo, ya que la tarea
que se viene desarrollando
desde la Subsecretaría de Tu-
rismo, en conjunto con la Aso-
ciación Empresaria Hotelera
Gastronómica de La Pampa y
la Cámara de Turismo provin-

El periodista fue invitado por el Area de Prensa de la Subsecre-
taría de Turismo de La Pampa, que está trayendo medios

nacionales para hacer conocer y difundir los atractivos turísticos
de la provincia. En la foto, con miembros de CaTuLPa.

cial, apunta a instalar de una
vez por todas, la comercia-
lización de la actividad turísti-
ca provincial, en productos
concretos que se puedan
«vender» en las ferias y expo-
siciones y que anime al creci-
miento del turismo receptivo,
tan necesario para que ésto se
concrete.
Daniel Egea, el periodista de

LADEVI que nos visitó en la
semana que pasó, manifestó
haber quedado muy satisfecho
con lo que vio y elogió las
atenciones recibidas por todos
los involucrados en su tarea en
La Pampa.

INVITADO POR PRENSA DE SUBSECRETARÍA DE TURISMO

La visita de LADEVI

s co-
cios y
resas
entes
stas
nas,

udan
úbilo
ea de
cipa-
de la

ad de
nta

osa
mo

a sede
Rally
kar
09.

Foto aérea de la zona donde
se instalaría el Campamento

del Rally en Santa Rosa.

Que aportará La Pampa
En el caso de las provincias

con campamento, como La
Pampa por ejemplo, se tiene
en cuenta un aporte económi-
co provincial no canjeable, una
estructura con capacidad para
800 personas sentadas; gas-
tronomía para 2.500 personas
más organización y prensa; el
cierre con vallas de todos los
sitios y sanitarios. También el
personal y los medios mate-
riales para asegurar la eva-
cuación y el tratamiento de
residuos (antes, durante y
después). Una sala de prensa
situada, como máximo, a 500
metros del campamento, con
100 plazas sentadas para los
periodistas y 150 habitaciones
de hotel estandar de 3 estre-
llas (organización, prensa es-
crita y TV).

en su totalidad por caminos de tierra y
l recorrido no se conocerá hasta último
cas de la prueba, porque la idea es que
deporte extremo o deporte aventura.

Rosa; Santa Rosa - Puerto Madryn;
Jacobacci - Neuquén; Neuquén - San
doza; Mendoza - Valparaiso (Chile, por
hile: Carrera: Paso de San Francisco.
hile - Fiambalá; Fiambalá - Córdoba y
as argentinas involucradas son Buenos

en tanto que La Pampa; Chubut; Río
ca y Córdoba, serán sedes nacionales
rredores y organización.
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DAMAS - CABALLEROS - NIÑOS
Anexo Perfumería

Av. San Martín 654 / Tel.: (02954) 43-2072

LUNES A VIERNES
06:30 hs. sale de domicilio
13:00 hs. sale de domicilio
16:15 hs. sale de terminal
20:00 hs. sale de terminal

SABADOS
08:00 hs. sale de domicilio
13:00 hs. sale de domicilio

DOMINGOS
19:00 hs. sale de terminal
22:00 hs. sale de terminal

LUNES A VIERNES
06:00 hs. sale de terminal
13:00 hs. sale de terminal
16:15 hs. sale de terminal
20:00 hs. sale de terminal

SABADOS
08:00 hs. sale de terminal
13:00 hs. sale de terminal

DOMINGOS
19:00 hs. sale de terminal
22:00 hs. sale de terminal

VIAJES CONTRATADOS
A TODO EL PAIS

DE
 S

AN
TA

 R
OS

A

• Pasajeros y Encomiendas
OFICINA Nº15 - Terminal S. Rosa

Tel: (02954) 43-9841
Encomiendas: 41-1500

LOCAL Nº 1 - Terminal G. Pico
Tel. (02302) 42-1909

DE
 G

EN
ER

AL
 PI

CO

NUEVOS HORARIOS

de Daniel E. Espina y Luis A. Lago

Telefax: (02954) 42-9797
Av. Edison 1.062 • S. Rosa

ADOQUINES EXCLUSIVOS
BORRAVINO

Pórfidos • Adoquines
Piedra Bocha

Lajas • Piedras
Piedras para cascadas

L. King 2452 esq. Stgo.
Marzo Este • Santa Rosa
Tel: (02954) 15-47-5543

Entrega de semilla otoño-invierno
La Secretaría de la Producción de la Municipalidad de Santa

Rosa pone a disposición de los interesados, las semillas para la
temporada otoño - invierno, correspondiente al programa deno-
minado “Huerta familiar”. Las colecciones fueron suministradas
por el Instituto Nacional de Tecnología Agropecuaria (INTA) pro-
grama Pro Huerta y la nómina de variedad de semillas, son las
siguientes: Acelga bressane, Lechuga Gallega, Arbeja
Cuaretona, Repollo Corazón de Buey, Perejil común liso, Raba-
nito red punta blanca, Espinaca amadeo, Remolacha detroit de
red, Habas agua dulce, Zanahoria chantenay. La entrega se rea-
liza en forma gratuita en las oficinas sitas en la terminal de
Omnibus 1er piso, en el horario de 8 a 13 teniendo como único
requisito para su adquisición, la presentación del DNI.

El origen del barniz puede ser
rastreado hasta los antiguos
egipcios. Este pueblo utilizaba
la resina natural de los árbo-
les para formar la base de los
primeros barnices. Se usaban,
por ejemplo, para proteger y
darle un acabado brillante a
los sarcófagos de las momias.
Por otro lado, hay registros del
siglo XVI que demuestran que
las resinas de los abundantes
árboles en las regiones panta-
nosas cercanas al Congo eran
disueltas en aceite para pro-
ducir un barniz que se aplica-
ba en los muebles.

Ronseal: En el siglo XX, las
resinas sintéticas comenzaron
a reemplazar a las naturales.
En la década del 40, el desa-
rrollo de las resinas de poliu-
retano tomó gran importancia
en todo el mundo. En línea con
esta tecnología, en 1956 se
dio a conocer el primer barniz
de Ronseal con aceite poliu-
retano. Las marcas originales
Ronseal y Colron fueron desa-
rrolladas por su propietario
Ronuk de Portslade, Brighton.
En la década del 60, el barniz
Ronseal Exterior se lanzó al
mercado utilizando la primera
fórmula ALKYD poliuretano.
Rápidamente, en 1969, lo si-
guió el primer barniz Poliu-
retano Coloreado, 22 años
después se lanzó el primer
barniz de secado rápido Ron-
seal libre de solvente basado
en agua. Después de pasar
por diferentes empresas en
1997, Ronseal fue adquirida
por Sherwin Williams.

Minwax: En 1904 Ar thur
Harrison, de Brooklyn, New
York era conocido como el
mayor experto en el área de
materiales a prueba de agua.
En 1910, Harrison fundó Min-
wax. La historia cuenta que el
obelisco egipcio erigido en el

Central Park de Nueva
York, y conocido como
Cleopatra´s Needle, se es-
taba deteriorando debido a
los cambios climáticos su-
frido al ser llevado del ári-
do clima africano a los Es-
tados Unidos. Para ayudar en
su preservación, se convocó
a Minwax. Para ese entonces,
las estructuras de piedra eran
impermeabilizadas con un
proceso que consista en que-
mar parafina en la piedra mis-
ma, pero el monumento era
demasiado delicado. Harrison
desarrolló una fórmula líquida
que contenía parafina que po-
dría penetrar y sellar la piedra
con una aplicación a pincel
preservando el obelisco. Se
construyó un andamio de ma-
dera, los obreros se dieron
cuenta de que las gotas del
producto que caían en la ma-
dera la hacían verse más be-
lla. La formula fue refinada y
presentada ante arquitectos la
cual tuvo una rápida acepta-
ción. A fines de la década del
40 y principios de la del 50,
Minwax entró al mercado de
consumo masivo. En noviem-
bre de 1996, Sherwin Williams
adquirió el holding Thompson
Minwax.

Rexpar hace historia
Desde hace 33 anos, el bar-

niz Rexpar está presente en la
Argentina. Hoy está avalada
por marcas internacionales
como Ronseal de Gran Breta-
ña y Minwax de los Estados
Unidos, y está en camino de
convertirse en la marca más
confiable en productos para
cuidado de la madera.
1973: Sherwin Williams pre-

senta Rexpar, un barniz mari-
no que ofrece la máxima pro-
tección a la intemperie y los
rayos del sol.
1983: Sherwin Williams re-

nueva la imagen de Rexpar.

COMERCIAL: BARNICES CON TRADICIÓN. REXPAR HACE HISTORIA.

La historia del barniz y Sherwin Williams

1991: Rexpar vuelve a reno-
varse e incorpora el ya tradi-
cional barco en el frente de la
etiqueta. Allí también destaca
algunos de sus beneficios más
importantes como el Doble Fil-
tro de Protección Solar contra
los rayos ultravioletas.
1997: durante ese año se in-

corpora con el Sistema Mati-
sse´s la posibilidad de obtener
hasta 80 colores con los bar-
nices Rexpar, revolucionando
una vez más la oferta de colo-

De esta historia de desencuen-
tros entre argentinos varias
generaciones entre las cuales,
por supuesto me incluyo, ya la
vivimos y no quiero volver a
pasar por lo mismo.
Varias jornadas de incertidum-

bre volvimos a soportar los ar-
gentinos producto de una suma
desacertada de decisiones uni-
laterales nada previsibles de las
que, como varios definieron “el
manso se cansó” y el produc-
tor agropecuario salió a cortar
rutas limitando el libre tránsito
de materias primas, productos
de pr imera necesidad e
insumos, cuestión ésta que con
el correr de los días  incidió ne-
gativamente en el ánimo de la
gente y lamentablemente en
una poco solidaria y especula-
tiva suba de los precios.
La gente de campo, el peque-

ño productor no es formador de
precios, la acción especulativa
de “los grandes” va a jugar en
contra de su aspiración si du-
rante el tiempo de tregua las
promesas que recibió no se ter-
minan cristalizando en realida-
des.

Cuando la dirigencia se impu-
so un tiempo de diálogo, el pro-
ductor prestamente fue a cose-
char la soja, que merced a un
jugoso precio de mercado inter-
nacional le aporta a los gran-
des productores - exportadores
buenas divisas y le reditúa al
Estado suculentos dividendos
impositivos aplicados a mate-
ria macroeconómica. Retencio-
nes mediante, esta política casi
confiscatoria le proporcionaría
además -al gobierno- la posibi-
lidad de hacer frente a obliga-
ciones de cancelación de deu-
da externa, -adeudos posibles
asumidos en campaña política-
recién ahora el gobierno se en-
teró y divulgó, con algún tipo de
intencionalidad divisionista y
beneficio de inventario en me-
dio de la crisis, en manos de
quiénes está el 80% de la pro-
ducción primaria en nuestro
país.
No es desacertada la visión de

que no todo debería ser soja en
la viña del Señor, aunque se
siembre hasta en las ban-
quinas, el productor agrope-
cuario sabe sin demasiada
ciencia, que aunque no sea hoy
por hoy demasiado rentable a
corto plazo la producción de
carne, con un determinado
stock ganadero disponible es
un cheque al portador al que
puede echar mano en cualquier
momento, no obstante los ar-
gentinos debemos apuntar a in-
dustrializar nuestros productos
primarios y eso necesita de una
firme decisión estratégica y
acuerdos sustentables sin que
nadie se quede afuera de la
conversación.

Tomás Amela

res para embellecer y
proteger la madera.
2000: Sherwin Wlliams

entra al nuevo milenio
trabajando a pleno con la
presentación de Rexpar
Stain, el protector para

maderas con una fórmula de
avanzada de mejor termina-
ción y menor tiempo de seca-
do en comparación con los
productos convencionales del
mercado.
2006: en abril se renueva la,

línea Rexpar en forma comple-
ta con un diseño de avanzada
y con la incorporación de pro-
ductos de última tecnología
para la protección y el embe-
llecimiento de la madera.
Rexpar es la única marca en
el mercado argentino que pue-
de ofrecer un portfolio tan no-
vedoso para el cuidado de la
madera, ya que cuenta con la
tecnología adquiridas de mar-
cas mundiales líderes como lo
son Ronseal en Gran Bretaña
y Minwax en los Estados Uni-
dos.
Toda la linea Rexpar podrá

encontrarlas en las pinturerías
«Deballi» en Ameghino y Edi-
son y en las otras 2 sucursa-
les de Santa Rosa.

Una suma de decisiones desacertadas

ALCO Gral. Pico cambia de horario
La Asociación Lucha contra la Obesidad - ALCO- de General

Pico quiere avisar a toda la querida gente que lee este medio,
el cambio de horario de las reuniones.
A partir del sábado 12  las mismas se realizarán de 16 a 17,45

horas, como siempre en Capilla de Luján.
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La Cocina de REGION®

Como siempre servicio diario
coche cama "Ejecutivo"

• Micros
doble piso

• Toilette y bar
en cada piso

• Cena caliente
a bordo

También a
Trenque Lauquen

www.expresoalberino.com

AHORA TAMBIEN
DESDE

GENERAL PICO

VENTA DE PASAJES:
En Santa Rosa: Terminal de Omnibus
Boletería Nº 3 - Tel: (02954) 45-3780

En General Pico: Terminal de Omnibus
Boletería Nº 10 - Tel: (02302) 43-6822/7058
En Bs. Aires: Terminal de Omnibus Retiro,

Ventanilla 17 - Tel: (011) 4576-7940

Servicio

"Suite"

VIENE DE TAPA
Existen diversas técnicas de

corte para el máximo aprove-
chamiento de la carne ovina,
una de ellas es el método del
“chuleteado” de la res, reco-
mendado para carcasas ma-
yores de 14 kilogramos (cor-
deros gordos, borregos, capo-
nes y ovejas). El mismo con-
siste en el enfriado previo de
la res a 0º C, y luego con una
sierra de mano o de carnice-
ría se corta en partes, según
muestra la figura, y a partir de
estos cortes se comienza el
chuleteado de las piezas.
En reses de 18 kilogramos se

obtienen aproximadamente 75
costeletas de 2 cm. de grosor,
lo que garantiza cortes más
aptos y prácticos para todo
tipo de presentaciones (horno,
a la parrilla, a la plancha, frita
o guisada).

Debemos destacar además
que los ovinos en nuestra pro-
vincia se crían totalmente a
pasto, lo que desde el punto
de vista nutricional dan a sus
carnes características benefi-
ciosas en lo que concierne a
su relación con las enferme-
dades cardiovasculares y con
ciertos tipos de tumores. Ac-
tualmente las recomendacio-
nes nutricionales relacionan
los lípidos de la dieta con la
salud de la población y en ge-
neral se buscan productos
magros con poco contenido de
colesterol, bajo contenido de
grasas saturadas pero alta en
monoinsaturadas.
Estudios realizados en INTA

Anguil sobre reses de corde-
ros faenados a los 90 días de

edad revelan las bondades de
su carne. Desde el punto de
vista nutricional presenta la
ventaja de poseer una eleva-
da relación ácidos grasos
insaturados/ácidos grasos sa-
turados (AGI/AGS) caracteri-
zada además por la importan-
te presencia de acido linoléico
conjugado (CLA), ácidos gra-
sos esenciales linolénico, lino-
leico y los respectivos ácidos
grasos derivados (n-6) araqui-
dónico y (n-3) ácido eicosa-
pentaenoico (EPA) y ácido
docosahexanoico (DHA). Su-
mado a ello la terneza y jugo-
sidad.

Acidos grasos Cantidad
AGS 46 %
AGMI 42 %
AGPI 12 %

Rel n-6/n-3 2.6

AGS: ácidos grasos satura-
dos; AGMI ácidos grasos mo-
noinsaturados;  AGPI: ácidos
grasos polinsaturados

En síntesis, la idea es propo-
ner el consumo de carne ovina
en una modalidad diferente a
través de la técnica del chule-
teado y resaltar las caracterís-
ticas cualitativas evaluadas en
la carne de cordero pam-
peano, criado en condiciones
pastoriles, que resultan del
todo favorables y muchas ve-
ces superiores a la de otras
carnes de consumo tradicio-
nal, o sea una alternativa vali-
da a la carne vacuna.

MED Vet. Margarita Busetti
EEA INTA Anguil

«Ante el gran problema plan-
teado por el Sr. Anibal Fernán-
dez de la Despenalización del
consumo de droga, nos viene
bien preguntarnos ¿qué dice la
ley 23.737/89, a la cual se re-
fiere el Sr. Funcionario?» seña-
la el presbítero Ricardo
Ermesino, quien desde hace
años está al frente de un esta-
blecimiento que trata a perso-
nas adictas.
El objetivo de ley dice: «... ex-

plorar y fortalecer los recursos
y posibilidades que cada ser hu-
mano posee... estimularlos a fin
de que cada uno pueda decidir
y optar por un nuevo proyecto
de vida, a partir del valor salud;
tratando de encaminarse hacia
una vida satisfactoria y eficaz
para sí y para los demás...»,
¿por que vías?: ante la deten-
ción de una persona que tiene
en su poder estupefacientes
para consumo personal,  dicha
ley prevé: “derivar mediante ofi-
cio a un centro especializado a
los efectos de que mediante
medida educativa o curativa, se
ayude a una toma de concien-
cia, a los efectos de que bus-
que medios de vida satisfacto-
ria».

«De allí que las 60 delegacio-
nes que nos reunimos este fin
de semana pasado, en San Isi-
dro (Buenos Aires) -continúa di-
ciendo Ermesino-, sostenemos,
que “la droga es sinónimo de
muerte”, porque la mayoría de
las drogas actúan sobre células
neurológicas (aumentan la can-
tidad de dopamina), actúan en
el nivel de conexión entre
neuronas (llamadas sinapsis),
de allí que la estimulación de las
neuronas por la dopamina pro-
duce una sensación de placer
intenso, esta estimulación en
forma cada vez más intensa lle-
va a efectos de deter ioros
neuronales irreversibles, de allí
que se habla de “rehabilitar”, no
de curar a los adictos, ya que
las neuronas destruidas no se
pueden recomponer: de allí que
droga es sinónimo de muerte».

Resultados desastrosos
«Hay países que han tratado y

logrado legalizar el consumo -
explica-, y en el congreso de
Roma de 1997, se dijo lo si-
guiente: “Los experimentos rea-
lizados hasta ahora en ciertos
países sobre la liberación y le-
galización de droga han sido de-

Reunión abierta en la Agrícola
La Asociación Agrícola Ganadera de La Pampa invita a los

socios y  productores agropecuarios de la región a una Re-
unión Abierta que se llevará a cabo en las instalaciones del
Predio Rural, este lunes 14 de abril a las 19 horas. El motivo de
la reunión será  analizar  la situación actual del Sector, las ulti-
mas novedades y sus implicancias futuras.

LA PROPUESTA DEL MINISTRO ANIBAL FERNÁNDEZ

¿Despenalización del
consumo de droga?

sastrosos. Es importante plan-
tear correctamente el problema,
que no sólo radica en la sustan-
cia que se consuma, sino más
bien en la persona que las usa”
(Iglesia, droga y toxicomanía,
20).» (...)

«Considero que sería iluso, de
nuestra parte pensar que el Sr.
Ministro piensa en los “pobres
chicos” que quedan con una
“mancha” judicial (¡!), y hay un
pequeño y no menos importan-
te problema, ¿cuál es la medi-
da mínima del propio consumo
de sustancias? no hay un análi-
sis tipo alcoholemia, para deter-
minar ese “mínimo”, alguien
puede tener un porro: para con-
sumo personal, ¿y por qué no
cinco porro de marihuana, dos
ravioles de cocaína y un par de
pastillas de éxtasis?, ¿no pue-
den ser por un elevado consu-
mo personal? y más que con-
sumo personal ¿no sea un trá-
fico hormiga de sustancias?,
¿no está llevando a cabo este
Sr. Ministro el abrir las puertas
a un trafico más abierto de dro-
gas ilegítimas?.»

«El Sr. Ministro dijo que la Igle-
sia no tiene autoridad en este
campo: parece que el Sr. Minis-
tro se olvidó, que el Estado Na-
cional fracasó, en todo intento
de recuperar personas bajo el
flagelo de adicciones, las Comu-
nidades Terapéuticas del Esta-
do, terminaron mal, solo, las Co-
munidades Terapéuticas, en su
gran mayoría de la Iglesia Ca-
tólica: Viaje de Vuelta, Camino
al Padre, Guadalupe, Nazaret,
Andrés, Betania, Naín, Cruz del
Sur, Jesús de Nazaret, Puerta
de Esperanza, y tantas otras,
que en más de 10 años de ex-
periencias, nos mueve el servi-
cio al hombre apaleado al bor-
de del camino de su existencia,
por los ladrones de la vida: a que
el amor es posible y podemos
apostar al bien del hombre, a
que cada vez viva más intensa-
mente la felicidad de ser Hijo de
Dios mediante una vida digna.
Los invito a que como se dijo

en el Encuentro de San Isidro:
formemos una fuerza de amor,
contra los mercaderes de la
muerte y de la desesperanza.»

Pbro. Ricardo Ermesino
Delegado por la Diócesis

 de Santa Rosa
ricardoerme@hotmail.com

CON MÉTODO DE CORTE «CHULETEADO»

Consumo de carne ovina

En reses de 18 kilogramos se obtienen aproximadamente 75
costeletas de 2 cm. de grosor, lo que garantiza cortes más

aptos y prácticos para todo tipo de presentaciones (horno, a la
parrilla, a la plancha, frita o guisada).

«Arroz con leche»
Ingredientes
1 l. de leche; 200

g. de arroz; 100 g.
de azúcar; 1 limón; un poco de
canela en rama; canela en
polvo; sal.

Preparación
Poner el arroz con agua que

lo cubra apenas, dejar hervir

5 min. a fuego moderado, es-
currir. Volver a poner en la ca-
cerola y agregar leche hirvien-
do, también una pizca de sal,
azúcar, cáscara de medio li-
món cortada finita y canela en
rama. Dejar hervir lentamente
hasta que el arroz esté coci-
do. Servir fresco, espolvorean-
do con canela en polvo.



Teatro, Espectáculos, Museos Cine en S. Rosa y Gral. Pico

Películas de la Semana
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FARMACIAS
DE TURNO

EN SANTA ROSA
Los turnos son desde las 8:30 del día

indicado hasta las 8:30hs. del día siguiente
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Tel.: (02954) 433453
Catamarca 658 • Santa Rosa

Alarmas
Seguridad para exigentes

ALARMA

$409

Para su casa

Andrada SCS - R.S. Peña 929 425730
Center Farma - Av. San Martín 385 413300
Del Rosario - 9 de Julio 44 416200
Felice - Gral. Pico y J.B.Justo 411333
Ferratto - Raúl B. Díaz 1.795 421340
Ferrero - Arg. Valle 572 417617
Modelo SCS - Av. San Martín 201 424845
Sansinanea - Pueyrredón y Larrea 426300

Alsina - Alsina 351 414546
Davit - Telén y San Luis 437829
Integral - Juan Schmidt 1.058 421828
Lutilsky - Av. Luro e Yrigoyen 410381
Palasciano - Yrigoyen y Moreno 416400
Pasteur - Escalante y Pico 410110
Ponce - Av. Edison 1.248 456131
S. Agustín - Av. Uruguay 681 417722

Ameghino - Ameghino 587 414441
Del Museo - Pellegrini 174 433785
Don Bosco - Gil 15 423101
Leal - Rivadavia 101 420320
Los Alamos - Lorusso 534 418884
Norte SCS - Escalante 52 425261
San Martín - Av. S. Martín 499 453725
Uruguay SCS - Cervantes 516 414303

Bagliani - Av. Mitre 134 460036
Carignani - Alvear 526 425265
Carpediem - Av. Roca 269 428094
Gugliara - San Luis 397 438643
Pampa SRL - España y Mármol 430862
Río - Av. Luro 2.446 455729
Santa Cecilia - Av. Spinetto 897 420444
Santa Lucía - Av. Luro 565 416661

Americana SCS - De La Torre 418 421914
Bagliani N. - 1º Mayo y R.B. Díaz 417400
Belgrano - Av. Belgrano (s) 442 425239
El Mate - México y Delfín Gallo 455155
Galeno Gamma - Quintana 1 422311
Libertad SRL - Unanue 514 431903
San Andrés - Juan XXIII 395 457776
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Acevedo - Av. Belgrano (n) 305 417001
Del Sur - Emilio Zola 382 418905
La Clínica - Av. San Martín 437 438734
Mayra - Raúl B. Díaz 364 429667
Pío XII - Ameghino y Pío XII 427400
San Damián - Av. Spinetto 598 421216
Sta. Rosa - Av. Roca y Avellaneda 422407

Beneitez - Carlos Gardel 285 429860
Butaló - Unanue 366/372 430804
Calamari - Av. Luro 56 424382
España SCS - Gil y España 425169
Lagos - Pico 336 413746
Morales - Gil y Alvear 453266
Vazquez - Schmidt 1.546 455138

TEATROS
• Aula Magna

UNLPam: C.
Gil 353. S.
Rosa.

- Mar. 15, 21:30 hs: Carmen
Flores Por Siempre Despedida.
$ 45, $ 50, $ 55.

- Jue. 17, 21:30 hs: Iñaki
Urlezaga, Primer Bailarín del

Het Nacional Ballet de
Holanda, Estrella de Mar

Mejor Espectáculo de Danza
2008, presenta su Gira 2008

«Sur Argentino», ballet
concierto. De $ 40 a $ 70.

• Cine Teatro Pico: Calle 17 Nº
957. Tel. (02302) 42-1794.
- Mié. 16, 21:30 hs: Iñaki Urle-

zaga en su Gira 2008.

MUSICA Y ESPECTACULOS
• Sindicato Vial Provincial:

Alvear 556. Tel.: 41-9588

- Vie. 11, 22 hs: Peña
folklórica: Leticia Pérez, Machi

Zanes, Pamela Prats, Juan
Cruz Santajuliana, Tatino
Godoy, Adrián Oses y su

Conjunto. Concurso de Huella,
Zamba y Malambo, inscrip-

ción en la misma noche $10.
Entrada a la peña $ 5.

• Jockey Discoteca: 9 de Ju-
lio 234. Tel.: 42-2590.
- Vie. 11, 00 hs: hip hop con

Iluminate, Majo Leiva, Desde
Abajo Clan, A.D.H.H.A.D.C. y
Martín Privitera, artista gra-
fitero. $ 15 anticipadas.
• V-8: 9 de Julio 130. Tel.: 43-

3646.

- Vie. 11, 00 hs: Axe Bahía
• María Teresa Café Concert

Pub: Rivadavia y Lagos. Tel: 15-
44-8909. S. Rosa.
- Vie. 11 y sáb. 12, 01 hs: Sol,

de Mar del Plata, melódicos,
latinos. C/consum.
• Barobar Pub: Uruguay y

Pico. Tel: 42-5173. S. Rosa.
- Vie. 11 y sáb. 12, 1:30 hs:

Lucas, de Venado Tuerto, lati-
nos, melódicos.  C/consum.
• Club Estudiantes: Moreno

655. Tel.: 42-6600. S. Rosa.

- Sáb. 12, 15 hs: Primer
Certamen Nacional 2008
«Juntos por la Danza».
Continúa domingo 13.

Organiza: Fundación «El
Chúcaro». Auspicia: Subse-

cretaría de Cultura.
• Parrilla La Nueva Estancia:

Av. S. Marzo (E) 1148. S. Rosa.
- Sáb. 12, 22 hs: Duo Foreto-

Chávez, folklore.
• Casino Club Santa Rosa:

Ruta 5 Km. 606,5. Tel: 45-8419.
Entrada $ 1, antes de las 19 hs,
después:

- Sáb. 12, 23:30 hs: Sexteto
Mayor, tango. $ 5.

• Quincho de Parque Luro:
Ruta 35. Con reserva previa,
Tel.: 42-0071 y 1558-1688.
- Dom. 13, al mediodía: asado

al asador y show folklórico con
Manuel Cervantes.

CTRO. MUN. DE CULTURA
Quintana 172. Tel: 45-5324 y

43-9503. Martes a domingo
7:30 a 23 hs. S. Rosa.
• Muestras
- «El Teatro Español y LRA 3

Radio Nacional en la memo-

ria», afiches.
- «Los rostros de la memoria»,

imágenes y biografías.

MUSEOS Y EXPOSICIONES
• Prov. de Historia Natural:

Quintana 116. Tel: 42-2693.
Lun. a vie. 8 a 12; dom. 19 a 21
• «Olga Orozco» - Toay: Av.

Reg. 13 de Caballería 1102. Tel:
49-2214. Mar. a vie. 9 a 17 hs.
Fin de semana de 17 a 20 hs.
Visitas guiadas.
- Sáb. 12, 19:30 hs: inaugura

«El porvenir del pasado/La
Pensadera», fotografías.
• Provincial de Artes: Villegas

y 9 de Julio. Tel: 42-7332. S.
Rosa. Visitas guiadas. Lun. a
vie. 8 a 20 hs. Fin de semana
de 18:30 a 21:30 hs.
- Arte de La Pampa, integran-

te del Programa Argentina Pin-
ta Bien.
• Policial «Comisario Anto-

nio»: Belgrano 140. Tel: 43-
3551. S. Rosa.  Lun. a vie. 9 a
13 hs.
• Cívico Militar - Toay: R.S.

Peña y 9 de Julio. Tel: 49-8060.
Lun. a vie. 9:30 a 12 y 15 a
18:30 hs.. Visitas guiadas.
• Centro Cultural Maracó - G.

Pico: Calle 17 Nº 560. 43-1911
• Hall de Cine Amadeus: Gil

31. S. Rosa.
- Muestra: «En Memoria de la

Mujer Pampeana».
• Salón Municipal: La Anóni-

ma, Ameghino 1250.
- Hecho en Santa Rosa: expo-

ne Stella Maris Monasterio,
ropa artesanal para niños.

INTERIOR PROVINCIAL
• Viernes 11 a domingo 13

- Centenario de Bernardo La-
rroudé: apertura del Salón de
los Recuerdos. Conferencias.
Autos antiguos. Peña con   Gui-
llermina Gavazza. Actos centra-
les con desfile, almuerzo popu-
lar, actuación especial de Los
Zorzales.
• Sábado 12 a domingo 20
- IVº Semana Gaucha en Toay:

muestra fotográfica. Carrera de
endurance. Proyección de pelí-
cula. Lectura de poesía gau-
chesca. Peña Folklórica con
Trío Voces. Procesión gaucha y
jineteada.
• Sábado 12
- 19:30 hs: presentación del li-

bro de Diana Irene Blanco «Co-
razón partido y otros cuentos».
Sala de conferencias de la Cá-
mara de Comercio, Industria y
Servicios, E. Castex.
- 21 hs: presentación de «Esta

antigua tierra que somos», libro
del Centenario de Guatraché.
Cine Teatro Pampero. Inaugu-
ración de muestra plástica de
artistas pampeanos.
- IVº Encuentro de Canto y

Danza «Entre Amigos». Orga-
niza: Asociación Pampa Cen-
tral. Actúan Las Voces del Cha-
ñar, artistas y grupos pampea-
nos y nacionales. Club Sportivo
Pampero, Ataliva Roca.
• Domingo 13
- 19:30 hs: Acto en conmemo-

ración de los 101 años de la
apertura del primer pozo de
agua de uso colectivo. Home-
naje a poceros. Parque Cente-
nario, Eduardo Castex.
• Lunes 14
- Actos centrales por el 98º

Aniversario de  Anchorena.

EN S.ROSA:
• Don Bosco.

Uruguay y Pico.
Tel: 45-8160.
«Entrenando a

papá», vie. a mié. 19 hs.
«El tren de las 3:10 a Yuma»,

vie, sáb., lun. a mié. 22 hs,
dom. 21:15 hs.
• Amadeus - Gil 31. Tel: 41-

4490.
«El novio de mi madre», vie,

sáb, lun. a mié. 21 hs, dom. 20
hs.
«Sweeney Todd: el barbero

demoníaco de la calle Fleet»,
vie, sáb, lun. a mié. 23 hs, dom.
22 hs.
________________________
EN GRAL. PICO
• Gran Pampa - Tel: 42-1776.
«10.000 a.C.», vie. a mié. 20

y 22:30 hs, sáb. y dom. tam-
bién 18 hs.
• Teatro Pico - Tel: 42-1794.
«Lejos de Ella», sáb. a mar.

22  hs.
• Espacio Incaa Km. 630:
«Olga, Victoria, Olga», sáb. a

mié. 21:30 hs.

«Sweeney Todd: el barbero
demoníaco de la calle Fle-
et»: Benjamin Barker es en-
carcelado durante 15 años le-
jos de su hogar en Londres
debido a una falsa acusación
del juez Turpin, que sólo se
propone quedarse con su es-
posa. Al regreso y en busca de
su familia, Barker descubre
que su esposa se envenenó y
que el juez tiene cautiva a su
hija. Vuelve a su antigua bar-
bería y comienza a tramar su
venganza  junto con la ayuda
de la Sra. Lovett, una solitaria
dama. Con Johnny Depp,
Helena Bonham Carter, Alan
Rickman, Timothy Spall, Sa-
cha Baron Cohen. Ganadora
Oscar a Mejor Dirección de
Arte. AM16.

«Entrenando a papá»: Joe
Kingman es una super estre-
lla del fútbol americano, solte-
ro y millonario que lleva una
vida de fiesta, pero su vida
cambia repentinamente cuan-
do descubre que tiene una hija
de 7 años y que tendrá que in-
geniárselas para repartir su
tiempo de entrenamientos,
fiestas y citas con las  clases
de ballet... Con Dwayne «The
Rock»Johnson, Madison Pe-
ttis y otros. ATP, castellano.
«El tren de las 3:10 a Yuma»:

Dan Evans es un ranchero su-
mido en la desesperación de-
bido a la sequía y la mala co-
secha. En busca de dinero,
acepta la propuesta de  escol-
tar a un peligroso forajido a to-
mar  el tren que lo lleve ante
la justicia en Yuma. A pesar de
que la misión parece sencilla,
el viaje inesperadamente toma
un giro inusitado, obligando a
Dan a tomar una decisión que
marcará su vida para siempre.
Con Rusell Crowe, Christian
Bale, Peter Fonda. AM16.

«El novio de mi madre»:
Rosie es una madre soltera de
40 años que vive en Los Án-
geles. El programa de televi-
sión que produce tiene serios
problemas, su ayudante está
dispuesta a sabotearla, su ex-
marido va a tener un bebé con
una mujer más joven y su hija
Izzie se encuentra en plena
adolescencia. Cuando en un
casting Rosie conoce a Adam,
queda enamorada de él y co-
mienzan una relación que pa-
rece prometedora a pesar de
la diferencia de edad. Con
Michelle Pfeiffer, Paul Rudd,
Salirse Ronan, Sarah Alexan-
der y otros. AM13.
«10.000 a.C.»: una época

donde reinaba el mamut. Una
odisea a los confines de la tie-
rra. Con Cliff Curtis, Camila
Belle y otros. ATP, c/r.
«Lejos de Ella»: una pareja

mayor se enfrenta a la difícil
situación de que la esposa tie-
ne Alzheimer. Romanticismo y
dolor en una conjugación ma-
ravillosa. Con Julie Christie,
Gordon Pinsent, Olympia Du-
kakis y otros. AM 13.
«Olga, Victoria, Olga»: se

entrelazan y superponen las
historias de tres mujeres que
caracterizan nuestra época.
Con Juana Hidalgo, Mariana
Levy, Pepe Novoa. AM13.

«Sweeney Todd:
el barbero
demoníaco

de la
calle

Fleet»

«El novio de mi madre»

«El tren de las 3:10
a Yuma»

«Entrenando a papá»

Endurance en la 4ta Semana Gaucha en Toay
Como parte de las actividades de la Semana

Gaucha en Toay, este domingo 13 habrá una ca-
rrera de Endurance, una jornada ecuestre don-
de jinetes y caballos demostraran resistencia y
velocidad para recorrer casi 40 Km., en el pai-
saje inigualable que ofrece los alrededores de la
localidad. La carrera será en dos etapas, una de
26Km y la segunda de 12,5 km. Endurance es el
deporte donde se privilegia la salud del caballo por
encima de cualquier otro objetivo. Quedan todos in-
vitados a participar de esta carrera. Inscripción $ 30.



<<
  /ASCII85EncodePages false
  /AllowTransparency false
  /AutoPositionEPSFiles true
  /AutoRotatePages /None
  /Binding /Left
  /CalGrayProfile (Dot Gain 20%)
  /CalRGBProfile (sRGB IEC61966-2.1)
  /CalCMYKProfile (U.S. Web Coated \050SWOP\051 v2)
  /sRGBProfile (sRGB IEC61966-2.1)
  /CannotEmbedFontPolicy /Error
  /CompatibilityLevel 1.4
  /CompressObjects /Tags
  /CompressPages true
  /ConvertImagesToIndexed true
  /PassThroughJPEGImages true
  /CreateJDFFile false
  /CreateJobTicket false
  /DefaultRenderingIntent /Default
  /DetectBlends true
  /DetectCurves 0.0000
  /ColorConversionStrategy /CMYK
  /DoThumbnails false
  /EmbedAllFonts true
  /EmbedOpenType false
  /ParseICCProfilesInComments true
  /EmbedJobOptions true
  /DSCReportingLevel 0
  /EmitDSCWarnings false
  /EndPage -1
  /ImageMemory 1048576
  /LockDistillerParams false
  /MaxSubsetPct 100
  /Optimize true
  /OPM 1
  /ParseDSCComments true
  /ParseDSCCommentsForDocInfo true
  /PreserveCopyPage true
  /PreserveDICMYKValues true
  /PreserveEPSInfo true
  /PreserveFlatness true
  /PreserveHalftoneInfo false
  /PreserveOPIComments true
  /PreserveOverprintSettings true
  /StartPage 1
  /SubsetFonts true
  /TransferFunctionInfo /Apply
  /UCRandBGInfo /Preserve
  /UsePrologue false
  /ColorSettingsFile ()
  /AlwaysEmbed [ true
  ]
  /NeverEmbed [ true
  ]
  /AntiAliasColorImages false
  /CropColorImages true
  /ColorImageMinResolution 300
  /ColorImageMinResolutionPolicy /OK
  /DownsampleColorImages true
  /ColorImageDownsampleType /Bicubic
  /ColorImageResolution 300
  /ColorImageDepth -1
  /ColorImageMinDownsampleDepth 1
  /ColorImageDownsampleThreshold 1.50000
  /EncodeColorImages true
  /ColorImageFilter /DCTEncode
  /AutoFilterColorImages true
  /ColorImageAutoFilterStrategy /JPEG
  /ColorACSImageDict <<
    /QFactor 0.15
    /HSamples [1 1 1 1] /VSamples [1 1 1 1]
  >>
  /ColorImageDict <<
    /QFactor 0.15
    /HSamples [1 1 1 1] /VSamples [1 1 1 1]
  >>
  /JPEG2000ColorACSImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 30
  >>
  /JPEG2000ColorImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 30
  >>
  /AntiAliasGrayImages false
  /CropGrayImages true
  /GrayImageMinResolution 300
  /GrayImageMinResolutionPolicy /OK
  /DownsampleGrayImages true
  /GrayImageDownsampleType /Bicubic
  /GrayImageResolution 300
  /GrayImageDepth -1
  /GrayImageMinDownsampleDepth 2
  /GrayImageDownsampleThreshold 1.50000
  /EncodeGrayImages true
  /GrayImageFilter /DCTEncode
  /AutoFilterGrayImages true
  /GrayImageAutoFilterStrategy /JPEG
  /GrayACSImageDict <<
    /QFactor 0.15
    /HSamples [1 1 1 1] /VSamples [1 1 1 1]
  >>
  /GrayImageDict <<
    /QFactor 0.15
    /HSamples [1 1 1 1] /VSamples [1 1 1 1]
  >>
  /JPEG2000GrayACSImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 30
  >>
  /JPEG2000GrayImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 30
  >>
  /AntiAliasMonoImages false
  /CropMonoImages true
  /MonoImageMinResolution 1200
  /MonoImageMinResolutionPolicy /OK
  /DownsampleMonoImages true
  /MonoImageDownsampleType /Bicubic
  /MonoImageResolution 1200
  /MonoImageDepth -1
  /MonoImageDownsampleThreshold 1.50000
  /EncodeMonoImages true
  /MonoImageFilter /CCITTFaxEncode
  /MonoImageDict <<
    /K -1
  >>
  /AllowPSXObjects false
  /CheckCompliance [
    /None
  ]
  /PDFX1aCheck false
  /PDFX3Check false
  /PDFXCompliantPDFOnly false
  /PDFXNoTrimBoxError true
  /PDFXTrimBoxToMediaBoxOffset [
    0.00000
    0.00000
    0.00000
    0.00000
  ]
  /PDFXSetBleedBoxToMediaBox true
  /PDFXBleedBoxToTrimBoxOffset [
    0.00000
    0.00000
    0.00000
    0.00000
  ]
  /PDFXOutputIntentProfile ()
  /PDFXOutputConditionIdentifier ()
  /PDFXOutputCondition ()
  /PDFXRegistryName ()
  /PDFXTrapped /False

  /Description <<
    /CHS <FEFF4f7f75288fd94e9b8bbe5b9a521b5efa7684002000410064006f006200650020005000440046002065876863900275284e8e9ad88d2891cf76845370524d53705237300260a853ef4ee54f7f75280020004100630072006f0062006100740020548c002000410064006f00620065002000520065006100640065007200200035002e003000204ee553ca66f49ad87248672c676562535f00521b5efa768400200050004400460020658768633002>
    /CHT <FEFF4f7f752890194e9b8a2d7f6e5efa7acb7684002000410064006f006200650020005000440046002065874ef69069752865bc9ad854c18cea76845370524d5370523786557406300260a853ef4ee54f7f75280020004100630072006f0062006100740020548c002000410064006f00620065002000520065006100640065007200200035002e003000204ee553ca66f49ad87248672c4f86958b555f5df25efa7acb76840020005000440046002065874ef63002>
    /DAN <>
    /DEU <>
    /ESP <>
    /FRA <>
    /ITA <>
    /JPN <FEFF9ad854c18cea306a30d730ea30d730ec30b951fa529b7528002000410064006f0062006500200050004400460020658766f8306e4f5c6210306b4f7f75283057307e305930023053306e8a2d5b9a30674f5c62103055308c305f0020005000440046002030d530a130a430eb306f3001004100630072006f0062006100740020304a30883073002000410064006f00620065002000520065006100640065007200200035002e003000204ee5964d3067958b304f30533068304c3067304d307e305930023053306e8a2d5b9a306b306f30d530a930f330c8306e57cb30818fbc307f304c5fc59808306730593002>
    /KOR <FEFFc7740020c124c815c7440020c0acc6a9d558c5ec0020ace0d488c9c80020c2dcd5d80020c778c1c4c5d00020ac00c7a50020c801d569d55c002000410064006f0062006500200050004400460020bb38c11cb97c0020c791c131d569b2c8b2e4002e0020c774b807ac8c0020c791c131b41c00200050004400460020bb38c11cb2940020004100630072006f0062006100740020bc0f002000410064006f00620065002000520065006100640065007200200035002e00300020c774c0c1c5d0c11c0020c5f40020c2180020c788c2b5b2c8b2e4002e>
    /NLD (Gebruik deze instellingen om Adobe PDF-documenten te maken die zijn geoptimaliseerd voor prepress-afdrukken van hoge kwaliteit. De gemaakte PDF-documenten kunnen worden geopend met Acrobat en Adobe Reader 5.0 en hoger.)
    /NOR <>
    /PTB <>
    /SUO <>
    /SVE <>
    /ENU (Use these settings to create Adobe PDF documents best suited for high-quality prepress printing.  Created PDF documents can be opened with Acrobat and Adobe Reader 5.0 and later.)
  >>
  /Namespace [
    (Adobe)
    (Common)
    (1.0)
  ]
  /OtherNamespaces [
    <<
      /AsReaderSpreads false
      /CropImagesToFrames true
      /ErrorControl /WarnAndContinue
      /FlattenerIgnoreSpreadOverrides false
      /IncludeGuidesGrids false
      /IncludeNonPrinting false
      /IncludeSlug false
      /Namespace [
        (Adobe)
        (InDesign)
        (4.0)
      ]
      /OmitPlacedBitmaps false
      /OmitPlacedEPS false
      /OmitPlacedPDF false
      /SimulateOverprint /Legacy
    >>
    <<
      /AddBleedMarks false
      /AddColorBars false
      /AddCropMarks false
      /AddPageInfo false
      /AddRegMarks false
      /ConvertColors /ConvertToCMYK
      /DestinationProfileName ()
      /DestinationProfileSelector /DocumentCMYK
      /Downsample16BitImages true
      /FlattenerPreset <<
        /PresetSelector /MediumResolution
      >>
      /FormElements false
      /GenerateStructure false
      /IncludeBookmarks false
      /IncludeHyperlinks false
      /IncludeInteractive false
      /IncludeLayers false
      /IncludeProfiles false
      /MultimediaHandling /UseObjectSettings
      /Namespace [
        (Adobe)
        (CreativeSuite)
        (2.0)
      ]
      /PDFXOutputIntentProfileSelector /DocumentCMYK
      /PreserveEditing true
      /UntaggedCMYKHandling /LeaveUntagged
      /UntaggedRGBHandling /UseDocumentProfile
      /UseDocumentBleed false
    >>
  ]
>> setdistillerparams
<<
  /HWResolution [2400 2400]
  /PageSize [612.000 792.000]
>> setpagedevice


